Les Entrées

- Mini poivrons multicolores farcis a la ricotta et tomates séchées
COULS de TOGUELLE €T POIVIONS......c.ceuveeveeeeeeeireeieeeseesesisesessesssessssesesessssesessensnses 19 €

- Tartare de sardines, tomates émondées, basilic, poivre de Timut.................... 19 €

- Carpaccio de thon rouge du « bateau Tournevire » et avocats
huile de sésame,soja sucré, citron vert, cébettes, oignons rouge....................... 22 €

- Panna cotta d'asperges du Pays, chips de viande de grison
salade d'asperges A [Ail deS OUTS............oeueeeeeeeeeeeeieieierieeieseessie e 22¢€

- Assiette a partager
dégustation des 4 entrées POUT 2 PETSOTITES .........cccceueeerureeueruereerenseneseesesseseesenes 47€

dégustation des 4 entrées POUT 3 PETSONMES.........c.ceees wvereesereerereeseeeesseesaesaeesaas 69€

Les Poissons

- Joue de lotte, [égumes du moment
JUS QUX COQUILIAGES CTEIME..........oeeeeveeeieieieeieii ettt see s 32€

- Filet de Bar de méditerranée snacké a la Provencale
[EGUMES AU TMOMENL ..ottt ettt beaeneen 31€

- Calamar a la plancha au fenouil et CROTIZO .......c.ccoeeeevveeveeeeeeeeeeeene 30€

Les Viandes
- Onglet de veau a la marjolaine, jus au senteur de la garrigue ........................ 29 €

- Carré d'agneau réti en crotite de basilic découpé par nos soins

JUS COTSE QU LRYIM/TOMATII ...ttt s 34 €
- Filet de beeuf poélé, écrasé de pommes de terre , jus réduit ..............ccc.eeuene. 39 €
Menu Mini Gastronome (jusqu’a 10 ans) 18€

- Mini filet de beeuf ou poisson du jour + Croustillant au chocolat
Paiement accepté : Espéces ou carte bancaire
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Les Desserts

- Déclinaison autour de la fraise de « CarPentTas ».........covveeeueurureservessseisisssssssssssisssssssssssssesns 12€

- La Pina Colada revisitée :crémeux noix de coco, ananas infusé au rhum, sorbet ananas...12€

- Croustillant aux 3 chocolats, coulis de framboiSes.............ccueerveveueeernneieniseerrenee e 12€
Suggestion : verre de porto rouge « Quinta do Infantado» 6¢L................ccccvovvneeerinnenne. 8¢
= LINCONEOUTNADIE tATEE LALIMN........ovveeeereeeeeeeeteeete ettt etea et e sa et sass s ae st ss s s sssaseaesan 12€
- Sorbet citron et SON LiMONCello MAISON..........ccceuereeeeeereeeiieiereeeeeie et eve s 12€
- Sélection de glaces et sorbets artiSanAux(3 BOUIES)............c.oceevurereneerenerenreeseereeeeeneens 12€
- Fromage : Sélection du moment et SAlAdE...............c.oouveeueueureneneiueiriniiieeeieeseeeee e 14€

Possibilité de desserts sans gluten a commander en début de repas
de CHezZ « MACECROC ».uueeueereecerceecrrcneceeseeesessessesssessnsesssssssssssasssesssssasssessessssssssassasssssssssessasss 13€

Menu de I’ Atelier

Tartare de sardines, tomates émondées, basilic, poivre de Timut
ou
Mini poivrons multicolores farcis a la ricotta et tomates séchées
coulis de roquette et poivrons

%k ok %

Filet de Bar de méditerranée snacké a la Provencgale
légumes du moment
ou

Onglet de veau a la marjolaine, jus au senteur de la garrigue

ok kok %

Déclinaison autour de la fraise de « Carpentras »
ou
Croustillant aux 3 chocolats, coulis de framboises

46€
Pour des raisons de service
nous ne pouvons pas faire de changement dans le menu.

Prix et services compris, boissons non comprises.Liste des allergénes contenu dans nos plats, disponible a l'accueil



